
Por favor, para evitar cualquier ruido de fondo y disturbio, para APAGAR 
los micrófonos y las webcams durante la presentación, la comunicación 
durante la presentación será posible usando el chat.

“Imagina algo diferente"
Este Tercer Seminario Web le presentará la visión 
OFFCAR.

¡Gracias por su participación!
El webinar arranca a las 4.00pm CEST





ACOJER EL 
CLIENTE

TOMAR EL 
PEDIDO

PREPARAR LA 
COMIDA

ENTREGA A 
CASA PAGO

ACOJER EL CLIENTE TOMAR EL PEDIDO PREPARAR LA COMIDA ENTREGAR / COMER PAGO

ACOJER EL CLIENTE TOMAR EL PEDIDO ENTREGAR/ COMER PAGO TIEMPO 
AHORRADO

El diseño adecuado a la 
distribución de la cocina, con 
los electrodomésticos 
adecuados, en el orden 
adecuado, significa ahorrar 
tiempo.
EL TIEMPO ES DINERO, es 
decir: mayor el tiempo 
ahorrado, más eficiente será el 
negocio relevante. 
Todos los electrodomésticos 
OFFCAR combinan las 
habilidades necesarias para 
lograr este propósito.



¿Qué quiere decir: EFICIENCIA?

La EFICIENCIA es un parámetro para expresar qué porcentaje del 
dinero invertido regresó a través de algo útil.

La EFICIENCIA está relacionada con el concepto de POTENCIA pero, 
CUIDADO, algo POTENTE podría incluso ser muy ineficaz.

El objetivo de #YIM es diseñar aparatos EFICIENTES y OPTIMIZADOS



SLIPPERY SUBSTRATE ROUGH SUBSTRATE

Potencia versus  Eficencia
A: ¿Cómo puede un singolo individuo ganar el «tira y afloja» contra lo demás ?

B: Simplemente usando el celebro, siendo “listos”! 

A: ¿ Que entiendes? 

B: Entiendo que una persona, un singolo individuo, es ciertamente meno potente que tre JUNTAS. Sin embargo si el
individuo esta en un sustrato arrugado, mientras que los demàs estan en un substrato deslizante, cierto que la 
persona singola va a ganar!



#YIM  
#YoungInnovativeMentality

• Este es el espíritu que guía   TODAS las opciones y 
decisiones en OFFCAR, especialmente en los 
últimos 3-4 años.

• La edad media de todo el equipo OFFCAR es baja, 
esto hace que OFFCAR sea una empresa 
proyectada hacia el futuro y hacia una 
innovación continua.

• Nuestro objetivo, es la OPTIMIZACIÓN

• Optimaizar  significa, hacer algo de la manera 
más eficiente posible .

• La moraleja de la historia es:
¡ TODA LA GAMA OFFCAR está diseñada para 

hacer más con menos!!



#YIM es resultados de gestión de operaciones quales:
Automatización, Eficiencia, Ahorro de Espacio, Ahorro 
de Tiempo, Versatilidad, Pensamiento Eco amigable



¿Cómo puede OFFCAR, con sus PRODUCTOS INTELIGENTES, ofrecer #YIM?



OFFCAR
PRODUCTOS 
ÚNICOS E 
INNOVADORES



Una mirada al futuro -
La cocina "Cloud"
Es un restaurante para llevar comida rápida, 
cadenas etc...

Es fácil entender cómo los productos 
concebidos como "conceptos inteligentes" 
serán eficientes y cruciales para estos nuevos 
catering.

Automático, fiable, eficiente, fácil de usar… 
estas son las tendencias que guiarán a la 
industria alimentaria hacia una respuesta más 
rápida y de mejor calidad del mercado.





¿Qué es Super Fry 4.0?

• Superfry es la freidora más avanzada 
disponible en el mercado.

• La freidora Superfry, gracias a su 
sistema exclusivo de combustión con  
premezcla,  es capaz de obtener más 
del 90% de eficiencia en la combustión 
haciendo la versión gas comparable, en 
términos de eficiencia, a  una versión 
eléctrica.

(Freidora de alta eficiencia)

Fare clic per inserire testo

#YIM #SuperFry4.0

Utilizar de la manera
mas eficiente la 
Potencia por medio de 
una tecnologia diversa 
de la usual. 





Todos los puntos clave que hace 
Great Super Fry 4.0:

•Elevadores automáticos de cestas
• EPS - Sistema de Filtración Express
• Conexión fácil con Wifry
• Sistema de combustión Premix
• Programa de Limpieza
• ICS - Sistema de Cocción Inteligente
• Mismo diseño de Style 900



Elevadores automáticos de 
cestas

• Ambos elevadores permiten manejar dos cestas 
diferentes o, en alternativa una más grande.

• Los elevadores de cestas, controlados por la pantalla 
tactil avanzada, permiten la repetición de cada 
receta independientemente de las habilidades 
personeales.

• El actuador lineal de elevación de columnas hace 
que los elevadores de cestas OFFCAR sean eficaces y 
fiables en cualquier circunstancia.



EPS - Sistema de Filtración 
Express
• Mejor es la calidad del aceite, mejor es la calidad del producto 
frito. 
• ¡Lo mejor sería cambiar el aceite  en cada ciclo PERO, esto por 
supuesto no es conveniente ni ambientalmente sabio!
• Con EPS la filtración puede hacerse en 4 minutos -> ¡El tiempo es 
dinero! 
• Con EPS la filtración se realiza sin enfriar el aceite; reduciendo el 
estrés del aceite y ampliando así su útil fichero -> ¡El consumo de 
aceite es un coste! 
• La moraleja  es simple, con EPS OFFCAR ha diseñado algo que 
Optimiza el procedimiento de filtración.

¡Gracias a la bomba de aceite integrada y controlada por OFFCAR EPS 
es posible reducir el tiempo de filtración así como el estrés térmico 
del aceite, aumentando la producción y la vida útil del aceite!



Wi-Fry

• La conectividad Wi-Fry significa 
monitorizar completamente las operaciones 
de la freidora  Super Fry 4.0, incluso las  
remotas, a través del sistema Cloud.
Es posible haber una copia de seguridad de 
la configuración, compartir el contenido y 
obtener los datos HACCP.



Wi-Fry significa conectividad mundial



Sistema de 
combustión Premix

• Gas y aire (oxígeno) son Pre-meclados juntos y 
soplados dentro de la cámara de combustión.
• Gracias a la acción combinada de un ventilador 
(controlado por nuestra pantalla tactil avanzada) 
es posible controlar en cualquier momento la 
mezcla precisa para optimizar la combustión.
• La cámara de combustión está soldada, los 
humos de combustión rodean completamente el 
tanque de aceite entonces hay la transferencia de 
la cantidad máxima de calor.
Más del 90% de eficiencia de combustión de gas 
gracias a OFFCAR Premix Technology



• A la izquierda hay una freidora gas estándar con 
calentadores dentro del tanque de aceite (1) y tanque 
en forma de Y (2).
• A la derecha hay  Super Fry 4.0 con tanque en forma 
de Y, calentadores externos encerrados dentro de la 
cámara sellada (naranja)
• En una freidora de gas estándar la superficie de 
intercambio de calor es sólo alrededor de los mismos 
tubos.
• Con Super Fry 4.0, la superficie de intercambio de 
calor se maximiza (área punteada) de modo que el 
intercambio de calor se facilita aumentando toda la 
eficiencia.

Sistema de combustión 
Premix

Standard Fryer Super Fry 4.0 

Standard Fryer

1

2



Programa de limpieza

• El programa de limpieza implementado en 
Super Fry 4.0 se ha pensado para que sea 
muy simple
• En sólo unos pocos pasos intuitivos, 
guiados por nuestro pantalla tactil, ¡todos 
los usuarios serán capaces de mantenerlos 
siempre limpios y eficientes Super Fry 4.0!
• OFF - TAB es un detergente diseñado 
específicamente para garantizar una limpieza 
perfecta sin comprometer componentes y 
materiales



ICS – Intelligent 
Cooking System
• Gracias a la compensación de carga, Super Fry 4.0 
adapta automáticamente el tiempo de cocción a la 
cantidad de alimentos cargados para garantizar los 
resultados perfectos.
• Esto es posible gracias al número de pruebas 
realizadas en el laboratorio OFFCAR que permitió crear 
una matriz de información adecuada para este 
propósito.



MÀS CON MENOS… ESTA ES OPTIMIZACIÒN





#YIM #Pasta Corner

Utilizar de la manera 
más eficiente la 
automatización de un 
proceso



¿Qué es el Pasta 
Corner?
• Pasta Corner es el concepto realizado por 

OFFCAR para aquellas Cadenas de Pasta que 
buscan un aparato de servicio pesado, 
automático y confiable.

• El elevador automático de cestas garantiza la 
repetibilidad del ciclo de cocción asegurando la 
misma alta calidad gracias a la automatización 
de todo el proceso de cocción.



• Los elevadores de cestas, controlados por la pantalla tactil
avanzada, permiten la repetición de cada receta 
independientemente de las habilidades personeales.

• El actuador lineal de elevación de columnas hace que los 
elevadores de cestas OFFCAR sean eficaces y fiables en cualquier 
circunstancia.

• Hasta 54 diferentes programas
• Los elevadores pues ser manejados automaticamente por medio 

de un programa o alternativamente activados con pulsante
manual

• Cocinar la pasta (o claramente ravioles/dumplings/ vegetales ) 
nunca ha sido tan sencillo

Elevadores de cestas Automaticos



Resistencias electricas en
Tungsteno
• Ubicada al externo de la cuba para eliminar el problemas del 

calcar al interior de la cuba donde se hace la pasta. 

• Alta eficiencia para reducir tan el tiempo de pre-calientamiento
cuando de recupero termico entre un ciclo y el otro

• Aumentata superficie de intercambio termico para incrementar
la eficiencia del proceso de calefacion.  

• Ahorrar tiempo y plata!





#YIM #Dragone
Utilizar de la manera
más eficiente la
combustión y la
versatilidad



• Cambiar de estilo de cocina occidental a 
cocina ordiental  nunca ha sido tan fácil

12 KW – Horizontal Flame

12 KW – Vertical Flame





• Quemador de hierro fundido grueso de 
18 kW con una fuerte llama azul 
vertical optimizada para una alta 
eficiencia y un menor consumo, 
fácilmente desmontable para una 
limpieza y mantenimiento sencillos.



Màs con menos...esta es optimización





• Producción de vapor de alto 
rendimiento para cocinar alimentos 
uniformes y delicados dentro de cestas 
de bambú al vapor

En cumplimiento con la filosofía #YIM, 
OFFCAR Dim Sum puede ser utilizado 
para el modo de cocción de ebullición 
estándar... ¡Es decir como un 
cuecespasta estàndar!



Elementos de calefacción 
de tungsteno
• Alta eficiencia para reducir el tiempo de armado y recuperación.

• La superficie de intercambio de calor es maximizada para 
facilitar  el intercambio de calor y aumentar toda la eficiencia.

• Ahorras dinero!



#YIM #Dragone

Utilizar de la manera 
más eficiente la 
combustión y la 
versatilidad



¿Sabes que OFFCAR Teppanyaki se 
puede adaptar como una plancha?

Cooking plate

Plancia de cocción

Teppanyaki configuración

Plancha configuración

Plancia de cocción

Quemador encendido

Quemador apagado



#YIM #Linda

Todas las habilidades típicas de 
los equipos estándar son 
combinados en una solución 
personalizada de obra maestra





• ALTAS PRESTACIONES SIN 
COMPROMISOS

• SOLUCIONES TÉCNICAS 
DISEÑADAS PARA 
GARANTIZAR LA MÁXIMA 
FLEXIBILIDAD Y FIABILIDAD

• NUESTRA GAMA DE 
COCINA EN VERSIÒN 
ELÉCTRICA O GAS

• ENCIMERA EN ACERO 
INOXIDABLE AISI 304

• 3 MM DE ESPESOR



UNA  SOLA UNIDAD DE COCCIÓN 
SIN SOLDADURAS Y  CON MÁXIMA 
FLEXIBILIDAD 

Se puede llevar "pieza por pieza" y, en unos 
sencillos pasos, es posible instalarlos 
directamente en el lugar de destino...también en 
lugares que parecen inaccesibles!



















Se dice que cada gran problema es una gran oportunidad. La industria de 
servicios alimentarios se enfrenta a enormes desafíos debido al bloqueo 
que afectó a nuestro mundo.

CINCO TENDENCIAS QUE DEBEN SER OBJETO DE SEGUIMIENTO:

• Verde: reducción del consumo de energía y de los residuos, atención a 
las cuestiones éticas y medioambientales, está cada vez más claro cómo el 
futuro depende de nuestra capacidad para preservar nuestra salud y 
nuestro medio ambiente.
• Facilitar la tecnología: mediante la automatización, la tecnología 
permitirá el cambio
• Entrega: antes, durante y después de la emergencia, desde el canal 
online, nadie, ni siquiera el más pequeño, puede prescindir de ella.
• Comida de calle: primer período, los consumidores se volverán a la 
comida de la calle (barato y para llevar)
• Automatización: hacer más con pocas personas, hacer más con menos
Tener en cuenta el papel cada vez más decisivo de la tecnología, que se 
adapta a instalaciones y equipos más ecológicos y energéticamente 
eficientes.
¿Qué perspectivas tiene la industria alimentaria?



#YIM 
#Young Innovative Mentality

• OFFCAR tiene Mentalidad Innovadora : la 
innovación y la inventiva están en nuestro 
ADN.

• Nuestros proyectos innovadores están 
pensados desde el primer momento para 
garantizar la reducción del consumo, 
procesos automatizados e interconectados: 
¡equipos inteligentes!
Esto permite a los restaurantes de reducir sus 
costes operativos, aumentar su productividad 
y implementar procesos más sostenibles.





Todos nuestros proyectos están diseñados 
para ofrecer una combinación perfecta entre 
diseño y tecnología sin olvidar sus  
caracteristicas valiosas: ergonomía, 
seguridad, limpieza y fiabilidad

OFFCAR.COM







Thank You for Your Kind Attention.

We are available for you.


